
Dolce vita Spritz 

7

Bitter, Alkoholfreier
Spumante
Bitter, spumante
analcolico

(alcohol free)

17,5
(F)

mit marinierten Pioppini-Pilzen
und Sojamayonnaise mit Petersilie
Roast beef di manzo italiano
con funghi pioppini marinati e
maionese di soia al prezzemolo

Roastbeef 
vom italienischen Rind

Special Tickets

Mit dem Special Tickets Aperitivo & Terme 
und Brunch & Terme genießt du beides: entspannte
Stunden und besonderen Genussmomente.
Con gli special ticket Aperitivo & Terme 
e Brunch & Terme ti godi entrambi: momenti 
di relax e piacevoli esperienze di gusto.

Jetzt buchen!

Prenota ora!

Aperitifs / Aperitivi

Gedeck / coperto: 2,00 €

Therme Spritz

7

Curacao Blue,
Prosecco, Limette
Curacao Blue,
prosecco, lime

Limoncello Spritz

7

Limoncello,
Prosecco, Soda
Limoncello,
Prosecco, soda

Summer Spritz

7

Rosa Grapefruit,
Prosecco, Soda
Pompelmo rosa,
Prosecco, soda

Sole Spritz

7

Tee-Likör, Fever Tree
Tonic, Soda
Liquore al tè, Fever
Tree tonica, soda

BISTRO THERME MERAN / TERME MERANO
Vorspeisen & Salate / Antipasti & Insalate

(A,C,G,M)
16,5

Caesar Salad
mit gegrillter italienischer
Hühnerbrust, Grana-Padano-
Spänen, Brotcroutons und
Caesar-Dressing
Insalatona Caesar
con petto di pollo italiano alla
griglia, scaglie di Grana Padano,
crostini di pane e salsa Caesar

15,7
(A,G)

Kürbistörtchen
mit Blauschimmelkäse Blubianco
BIO, Kastanien und Schüttelbrot

Tortino di zucca
con formaggio erborinato Blubianco
BIO, castagne e Schüttelbrot

15
(G,L,M)

Speck 
Tisner Speck, Kren, Gewürzgurken 
Speck 
speck di Tesimo, rafano, cetriolini

22
(A,G,M)

Tartar vom Südtiroler Rind 150g
mit verschiedenen Rüben,
Sauerrahmbutter vom Knollhof 
und Vollkornfocaccia
Tartare di manzo 
dell’Alto Adige 150g 
con rape miste, burro 
acido del maso Knollhof 
e focaccia integrale

11,9
(A,B,C,D,G,H)

Kastanien-Kichererbsen
Cremesuppe
mit Garnelengnocchi 
und Krustentieröl
Vellutata di castagne e ceci
con gnocchi di gamberi 
e olio di crostacei

(C,D)
16,5

Salatteller
mit Thunfisch, Olivenöl, getrockneten
Tomaten und gekochtem Ei
Insalatona
con tonno all’olio d’oliva, 
pomodori secchi e uovo sodo



Pasta & Co.

BISTRO THERME MERAN / TERME MERANO

Gedeck / coperto: 2,00 €

15,8
(A,C,G,L)

Hausgemachte Maccheroncini
mit heimischem Rinds-Ragout

Maccheroncini fatti in casa
al ragù di manzo dell'Alto Adige

16,7
(A,C,G,H) 

Hausgemachte Fusilli
mit Rosmarin-Kürbiscreme,
Kastanien und gesalzenem
Ricotta

Fusilli fatti in casa
con crema di zucca al rosmarino,
castagne e ricotta salata

16,9
(A,C,D,L)

Hausgemachte Spaghetti
mit Schwertfisch, Kapern, 
Oliven und Tomaten
Spaghetti fatti in casa
con pesce spada, capperi,
olive e pomodoro

16,7
(A,C,G,H)

Hausgemachte Paccheri
mit Pistazienpesto, 
Salsiccia und Graukäse
Paccheri fatti in casa
con pesto di pistacchi, 
salsiccia e Graukäse

16,9
(G,L,H)

Cremiges
Kastanienrisotto
mit Speck aus Tisens 
und Golden-Äpfeln
Risotto cremoso 
alle castagne
con speck di Tesimo 
e mele Golden

25,5
(D)

Doradenfilet 
mediterrane Art
mit Reis und gegrillten, in
Basilikum marinierten Zucchini
Filetto di orata alla
mediterranea
con riso misto e zucchine
grigliate e marinate al basilico

Freshly homemade

Bei uns kommt nur hausgemachte Pasta auf den Teller. 
Die Basis bilden Bio-Mehl und Eier vom Eggerhof. 
Mit Leidenschaft gekocht, mit Liebe serviert.
Da noi arriva in tavola solo pasta fatta in casa.
La base sono farina biologica e uova dell’Eggerhof.
Preparata con passione e servita con amore.


