
Speck  (G,L,M)

Tisner Speck, Kren, Gewürzgurken 

15

Gemischter Aufschnitt  (G,L,M)

Tisner Speck, Meraner Bauernschinken,
Felino Salami, Rindergeselchtes, Kren,
heimischer Käse

18

S O F T  D R I N K S B I E R

Mineralwasser 50 cl

Gefiltertes Quellwasser 70 cl

Coca Cola / Zero 20 cl

Fanta 33 cl  

Forst 0%

Veneziano / Hugo

Forst 30 cl - 40 cl

Weihenstephaner 30 cl - 50 cl

Forst 1857 33 cl

Forst Felsenkeller 33 cl

Corona 33 cl

A N T I P A S T I ,  S A L A T E  &  A U F S C H N I T T

B U S I N E S S  L U N C H

Nudelgericht* + Salat

0,7 l filtriertes Quellwasser

*mit Risotto: + 1,00 €

Montag bis Freitag

€ 18

bistro
therme meran

Salatteller (G,H)

mit italienischen Putenstücken 
und Joghurt-Curry-Dressing

14,5

Salatteller (G,A)

mit Feta-Käse, roten Zwiebeln, 
schwarzen Oliven und Brotcroutons   

13,5
Italienisches Kalbfleisch mit

Thunfischsauce (A,C,D,G,H)
mit Feldsalat, Kapernfrucht und Taralli

14,5

geräucherter Lachs, Guacamole 
und Wachtelei 

Getoastetes Brot (A,C,D,O) 15

Tartar vom Südtiroler Rind 150g

(A,G,M)

gegrillte Artischocke, Sauerrahmbutter
(Knollhof) und Vollkorn-Focaccia 

21

2,8

3

3

3,5

4

5,5

4 - 5

4 - 6

4

4

5

Kürbiscreme (G,H)

mit frischem Ziegenkäse

9,9



P A S T A  &  C O .

Mezze maniche (A,C,L)
mit heimischem Rinds-Ragout

13,5

bistro
therme meran

O F F E N E  W E I N E

H A U P T S P E I S E N

     D E S S E R T S

Tiramisù  (A,C,G)

Apfelstrudel (A,C,H,N)

6

6

Brownies  (A,C,F,G)

Tageskuchen

8

5

Altemasi Brut - Trento DOC

Von Braunbach - Südt. Sekt

Franciacorta bio - B. Pizzini

Weissburgunder - Eisacktal

Chardonnay - A. Lageder

Lugana bio - Marangona 

Gewürztraminer - Castelfeder

Pinot Nero Glen - Castelfeder

Lagrein - Eisacktal

Cabernet Riserva - A. Lageder

Wusstest du, dass
unsere Pasta
hausgemacht ist und
dass wir Eier vom
Eggerhof und Bio-Mehl
verwenden?

Kartoffelröllchen (A,C,G)
mit Spinat, Scamorza-Käse 
und Creme aus bunten Datterini-Tomaten

13

Tagliatelle (A,C,G,L,O)

mit geräucherter Butter, Hirschragout 
und Knollenselleriechips

14

mit Latschenkiefer und geräucherter Forelle

Gerstenrisotto (A,D,G) 15

Bernsteinmakrele (D,G)
Topinambur-Creme und Pak choi

21

Italienische Kalbsbäckchen (G,L,O)

mit Pastinakenpüree 
und Gemüse der Saison

18,5

Auberginenauflauf (A,C,E,G,H,O)

mit Basilikum-Pesto

16

Tortelli (A,C,D,G,H,N) 

gefüllt mit geräucherter Forelle und Apfel 
auf Sahnemeerrettich und Schwarzbrot

14,5

7

7

8

5

5

5,5

5,5

6

5

6

Gedeck: 2,00 €


