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SALATE & AUFSCHNITT

Salatteller (A,D) 15

mit gegrilltem Thunfisch und Oliven

Salatteller (A,C,D,G) 14,5

mit gebratenen italienischen Hahnchen-Nuggets
und Ceasar-Dressing

Erbsenmousse (G) 12,5
mit Ziegenk&secreme und Minzél

Kalbsbraten (C,D) 13,5
mit Thunfischsauce, Salatbouquet und Kapern

BUSINESS LUNCH

Biffelmozzarella 250 g (A,G) 16

mit rohem Schinken S. Daniele dazu
traditionelle Mandelkekse “Tozzetti del Cilento”

Tartar vom Sudtiroler Rind 21
1509 (A,G,M)
mit knusprigen Radieschen, saurer Zwiebel,

Sauerrahmbutter (Knollhof)
und Vollkorn-Focaccia

Speck (G,L,M) 15

Tisner Speck, Kren, GewUrzgurken

Montag bis Freitag

Nudelgericht* + Salat
0,7 | filtriertes Quellwasser
*mit Risotto: + 1,00 €

€18
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SOFT DRINKS

Mineralwasser 50 cl 2,8
Gefiltertes Quellwasser 70 cl 3
Coca Cola/ Zero 20 cl 3
Fanta 33 cl 3,5
Forst 0% 4

Veneziano / Hugo 55

BIER

Forst 30 cl - 40 cl
Weihenstephaner 30 cl - 50 cl
Forst 1857 33 cl

Forst Felsenkeller 33 cl
Corona 33 cl
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PASTA & CO.

WE LOVE OUR

HAUPTSPEISE

Maccheroncini (A,C,L) 13,5 Gegrillte Lachsscheibe (D,G,L) 20
mit heimischem Rinds-Ragout mit Blumenkohl und Wasabi
Treccine (A,C,G) 14
mit Zucchinicreme, Burrata-Kase
und gebackenen Kirschtomaten
Paccheri (A,C,G,L) 13,5
Paccheri mit italienischer Schweinewurst
“Capocollo”, Tomate und gerduchertem
Provola-Kase
Gebratene Tintenfischgnocchi 14
(D,E,G,H,R)
mit Spargel, Pistazien und Zitrone
Gebratener Basmati-Reis (B,D,L) 15
mit Gemuse, Garnelenschwéanzen
und Currysauce
DESSERTS
Tiramisu (A,C,QG) 6 Brownies (A,C,F,G) 8
Apfelstrudel (A,C,H,N) 6 Tageskuchen 5
OFFENE WEINE
Altemasi Brut - Trento DOC 7 Lugana bio - Marangona 5,5
Von Braunbach - Stdt. Sekt 7 Gewdrztraminer - Castelfeder 55
Franciacorta bio - B. Pizzini 8
Pinot Nero Glen - Castelfeder 6
Weissburgunder - Eisacktal 5 Lagrein - Eisacktal 5
Chardonnay - A. Lageder 5 Cabernet Riserva - A. Lageder 6

Gedeck: 2,00 €



