
Speck  (G,L,M)

Tisner Speck, Kren, Gewürzgurken 

15

Gemischter Aufschnitt  (G,L,M)

Tisner Speck, Meraner Bauernschinken,
Felino Salami, Rindergeselchtes, Kren,
heimischer Käse

18

S O F T  D R I N K S B I E R

Mineralwasser 50 cl

Gefiltertes Quellwasser 70 cl

Coca Cola / Zero 20 cl

Fanta 33 cl  

Forst 0%

Veneziano / Hugo

Forst 30 cl - 40 cl

Weihenstephaner 30 cl - 50 cl

Forst 1857 33 cl

Forst Felsenkeller 33 cl

Corona 33 cl

A N T I P A S T I ,  S A L A T E  &  A U F S C H N I T T

B U S I N E S S  L U N C H

Nudelgericht* + Salat

0,7 l filtriertes Quellwasser

*mit Risotto: + 1,00 €

Montag bis Freitag

€ 18

bistro
therme meran

100 % Karotte (A,G,N)

wie ein „Hummus“, geröstet, 
mit Chips und Ziegenkäsepraline 

13,5

Spargel, Erbsen und Radieschen

(A,C,G)

Erbsenküchlein, Spargelvariation, knusprige
Radieschen und Schnittlauch

14,5

Salatteller (A)

mit gegrillten italienischen Putenstreifen 

14

mit Tomatenvariation und Büffelbutter-Tozzetti

Büffelmozzarella 250 g (A,G) 15

Tartar vom Südtiroler Rind 150g

(A,G,M)

mit Zitronenkapern-Marmelade,
Sauerrahmbutter (Knollhof) 
und Vollkorn-Focaccia 

21

2,8

3

3

3,5

4

5,5

4 - 5

4 - 6

4

4

5

Salatteller (A,R)

mit Tintenfischspieß und aromatischem Brot

14,5



P A S T A  &  C O .

Tagliatelle (A,C,L)
mit heimischem Rinds-Ragout

13,5

bistro
therme meran

O F F E N E  W E I N E

H A U P T S P E I S E

     D E S S E R T S

Tiramisù  (A,C,G)

Apfelstrudel (A,C,H,N)

6

6

Brownies  (A,C,F,G)

Tageskuchen

8

5

Altemasi Brut - Trento DOC

Von Braunbach - Südt. Sekt

Franciacorta bio - B. Pizzini

Weissburgunder - Eisacktal

Chardonnay - A. Lageder

Lugana bio - Marangona 

Gewürztraminer - Castelfeder

Pinot Nero Glen - Castelfeder

Lagrein - Eisacktal

Cabernet Riserva - A. Lageder

Wusstest du, dass
unsere Pasta
hausgemacht ist und
dass wir Eier vom
Eggerhof und Bio-Mehl
verwenden?

Fusilli (A,C,G)
mit sautierten Kirschtomaten, Büffelricotta 
und Basilikumöl

13,5

Spaghetti (A,C,G,H,R)

mit Spinatpesto und gebratenem Tintenfisch

14,5

mit Spinat und Löwenzahn an Pilzgulasch 

Frühlingskräuter-Risotto (G,L) 15

Geschmorte Seeteufelfiletstücke

(C,D,G)

mit Kartoffelkuchen, Kirschtomaten 
und Taggiasca-Oliven

21

Kartoffelgnocchi (A,C,G)

mit Bärlauch aromatisiert, Spargel, 
Meraner Schinken und Mascarponecreme

15

7

7

8

5

5

5,5

5,5

6

5

6

Gedeck: 2,00 €


