
P A S T A  &  C O .

Tagliatelle (A,C,L,G)
mit heimischem Rinds-Ragout

13,5

bistro
therme meran

O F F E N E  W E I N E

H A U P T S P E I S E

     D E S S E R T S

Tiramisù  (A,C,G)

Apfelstrudel (A,C,H,N)

6

6

Brownies  (A,C,F,G)

Tageskuchen

8

5

Altemasi Brut - Trento DOC

Von Braunbach - Südt. Sekt

Franciacorta bio - B. Pizzini

Weissburgunder - Eisacktal

Chardonnay - A. Lageder

Lugana bio - Marangona 

Gewürztraminer - Castelfeder

Pinot Nero Glen - Castelfeder

Lagrein - Eisacktal

Morellino di Scansano

Maccheroncini (A,C,G,H)
mit knackigem Gemüse und Basilikumpesto

14

Paccheri (A,C,D,H,L)
mit frischem Thunfisch, gelben Datterini-
Tomaten, Taggiasca-Oliven und Pistazien

14,5

mit gegrillten Garnelen

Kürbisrisotto (A,G) 15

Crespelle (A,C,G)

gefüllt mit Zucchini, Speck aus Tisens 
und Taleggio-Fonduta

14

8

8

9

5,5

5,5

6

6,5

6,5

5,5

4,5

Gedeck: 2,00 €

100 % hausgemacht

mit Bio-Mehl 
& Eiern vom Eggerhof

Braten vom italienischen 

Spanferkel (G,L)
mit Kartoffelpüree und glasiertem
Karottengemüse

18,50


